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{ PROGUCTOS CARNICOS COMESTIBLES: ] IE

4| ko osummo o518 ubicads en un lugar alejado Os focos Oe insalubridad como: basuras, agua eslancada, sitios de anidamiento de
| piages u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley W/1973: Articulo 262).
LB LongtrucoGn o8 resstents ol madio amtiente. (Resolucion 3009/2010: Anlculo €7, Numeral 2. Resolucién 240/2013: Articulo 130,
| tivmem! 2 Fesolucion 242/2013. Articulo 55, Nurneral 2).
T Lawonetruccdn impde al ingreso de plages. (Ley 8/1979. Articuio 259).
b esmbmcments Lore el larmanha necessno para pArmiar la manpulasitn y elmacenamento de la carne y/o productos camicos
4 comestties psi cormo of fup cal parsonal. (Pesolucibn 300%/2010; Articulo €7, Numeral 2. Resolucibn 240/2013: Atticulo 130, Numeral
| ¢ Pesclucin 242/2013 Antliculo 55, Numeral 2),

bt

| L ctwvidades que resliza ¢ establacimiento no generan cordicionas insalubres, gue pongan en riesgo a salud y bienestar de [a

5 wernunidad (Resolucion 3009/2010° Anticuio 67, Numers! 1. Resolucidn 240/2013: Adiculo 130, Nurneral 1. Resclucién 242/2013;
| Articudy 55, Nurmeral 1)

NO

NO

NO

NO

-
l Cada dres o secadn se encuenisa claraments safializada en cuanto a nombre, accesos, circulacién, entre olros, (Resolucién 3009/2010;

Artiztn 67, Numeral 70, Resolucitn 240/2013 Arlculo 130, Numeral 10. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerel 10). No

| — - - = )
- L estabmumsenty 0 88 USADY LMY 0L MALNIS, &N L350 (e &l $6r/Li0 58 prests en una edificacitn qua es también vivienda, estd
vataraas Liscamante de bsta (Ley w1479 Ariculo 262)

Lus peos se erzuentran consiruidos en materisles resstentes. no tricos, impermeadies, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa
P lsv geles rugosidades asperazas o 1ala Ce contnuidad Ce la superficie). (Resoluckn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucion
7802073 Articuiv 130, Wurnorel 4. Fesolucitn 242/2013; Articulo 55, Nurmeral 4).

e

g OB cueriar won lp purderile necesara pars electos de drenaje. (Resolucitn 3009/2010: Ariculo €7, Numers! 4. Resolucién
| 182U Atticulu 130, Nurneral 4, Resolucéon 242/2013; Aticulo 55, Nurmgral 4],
| T mis s st LAY B Y OrenBjes, Cobicaments DIOWGOos por re)ilas para la conduccdn y recolaccdn da aguas resduales.
_1" endusitm S092010 Aiculy &7, WNumerales 4, 11.2. Pesolucéin 2402013 Aniculo 120, Numersl 4, 11.2. Resolucién 242/2013:
e
| Lat poreses se encaeniran conslruidas en maleniales resslentes, no Wncos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es
141 Lgn e grelah, fuyAasLt BULEIEZES U 13118 de Lonlnurad Ce 3 superficie). (Resolucitn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5.
Teschusion 1867913 Aticuis 139, Numera! 5 Rescolucdn 242/2013: Aticulo 55, Numersl 5)
Vo
2 LB Ut 618 WS fateses v 08 64188 COn el pio son reconceadas, (Rosolucion 3005/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucién
JAWLEND Srticuks 130 Murmeral § Fosolucdn 242/2013: Aticulo 55, Nurmaral 5),
i |
LA WA (e Ut 8 RSB BUSHTESES BUN G matwnial Impermaabls, res stente, liso, No presanta condensacion, no se
|42 vimerve Gesyrendimuenin O particulas y perimien sy krgieze y Gesinleccdn. (Resolucidn 3009/2010. Articulo 67, Numeral 6. Resolucién
FAYITUNT Articuly 130 Nurrersl & Reulucdin 242/2013 Anlculo 55, Hurmral 6.).

NO

NO

NO

“ Lt Grels Cusnler Lt g verlisnds recessrd, Wurmenco as meddas requerdas para evilar [a contaminacion de los aimentos. (Decrelo
15?2@'2’{?__&«..5& 76 Numeral 11 2)
Loy voTdmOas f (e Blar et BB LOnsiVidas de Juma que impiden s sourmulacidn de suciedad, laciitando su impieza y
18 oenoltursats (Resslycd 3002000 Aticuio U7, Nurterel B Rescluckin 246/2013° Anleulo 130, Numeral 8. Resolucién 242/2013:
Avticis 08 thaveen §)
Lies kil w0 e e temulie . Ge veperhom Ll gl BUsGrLEre (Resclucdn 30002019 Articulo 67, Nurmaral 7. Resdlucién
_5’9'7& 13 Aricls 130 Nummwral 7 Fepsoiston 742/¢013 Amicuio 595 Nurrsgral T)
T e et Cantie Gt i sl llaringsn (naturel o Bridcsl). BRG0S0 en B3 8reas Conde se Mmanipule la came o los

T sk G it e I bt BITW N0 Aticun 6T, Warrereles 3, 9, 13 Resclucibn 240/2013 Anticulo 130, Numerales
AW 18 Penchuciten 245ri 013 Asiouiy 44 Nurmersins 3,9, 1)

NO

NO

—t

w NO
i

~

Ty Lt WA B BRI B Luen SEB0 S Tl e, G, W 08 6ul Mingueza y pLsean L3 pro\ecsibn necessrs pars evitar la

|Gkl G Gnrituns erinsties (Mewubn 7657913 Aty 130, Numerml 14 Fesolucion 242/2013 Articulo 55, Nurnersl 14).

| Cunnte Cor o8 BeTAs s bt s (UB008) 86 et B N b BB1EETG, en cantidad wulcents con rescecto a la cantdad de personal
aun e o & bt Wutier gk y B8 el G R B G4 B8 breat 0urde v 1anpue e Carne Yy los praducios chincas
1 | purerims (Resulants YIREI1G Ativar U1, Hamwiel 15, 16 Rewsudn 2402013 Articuto 130, Numere! 15, 18 Resolucién
| Iu"'f‘,dy Aty LE Nuraw! 16 14
Ly Bl B Gt ARt LU bl e S TR U I8 B T e 0s) L) Bpal N 6N, 4ispensadar Con jaton
w it et i G Rl SIS B S DBE W MBY, G 118 f JaLmeT RS (18 BULONMen’ 1 Manyal
1B s o BTV At it T Wi V4 B atd J803GNY Anvse 1Y) Mumarsl 19 Noscdaeion 24 2/2011 Articuln 85,
| Pharigorw’ 18

st vt — ——— —
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olres y NO se encuenira dirigido a las Areas donde se

| .
Los sorvicios sanltarios cuentan con sistema de ventiacidn o extraccion de
: Anticulo 67, Numeral 18, Resoluckn 240/2013. Articulo 130,

214 manipula carne y/o producios cAmicos comestibles. (Resolucidn 3008/2010.
Numers! 18. Resolucién 24272013, Antloulo 55, Numeral 18).

" i i olucién
Cuenta con casllia=ns © sistemas para el yamiento de la 4n y su disefio permite la circulacién de aire. (Res:
2 3002010, Articuls €7, Numors! 17. Resolucisn 240/2013: Anticulo 130, Numeral 17. Resolucién 242/2013: Anticulo 55, Numeral 17).

e los manipuladores en las areas de corte

fecci do de las manos ¢
desinfeccién y sece cién 24072013: Articulo 130,

Cuenia con In o$ PATR Ope ves de impi
23% o corcanas » esias de accionamiento o manual, (Resolucibn 3009/2010; Anticulo 67, Numeral 19.1. Resolu

Numers! 18 1. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numers! 19.1).

Cuenta con sistemas pare s limpieza y desinfeccién ce cuchillos, Si
2¢% 300972070 Articulo 67, Numeral 19.2. Resolucion 240/2013: Artlculo 1

Wy

Z i il i i 3 4n disefiados,
£l estmdlecimiento cuents con los equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de les actm'iadg‘s. los cuales est
constuidos, instalados, son de fécil impiezs y desinf ion y su i evita la cor ) de la carne o los productos
25% cémicos comestidles. (Decreto 1500/2007: Anticulo 26, Numeral 1.1.1. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numersles 22, 23 y 24,
Resolucion 2640/2013; Articuld 130, Numerales 22, 23 Y 24. Resolucion 242/2013: Articulo 22: Numerales 2.1 y 3.2; Articulo 55,

Numersles 22, 23, 24y 33).

erras y chairas en las éreas de corle o cercanas a estas (Resolucién

30, Numers! 19.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral NO

NO

S A R
ES

l El parsonal manipulador no presanta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaciones cutdneas o diarrea, entre on:as)
lc en caso de presantarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacién
'ac Ia carne y productos carnicos comestibles. (Decrefo 1500/2007: Atlculo 26, Numeral 1.1.13. Resolucién 3009/2010: Artlculo 15, Si
2.7 Numers! 1, 3.16; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Artlculo 14, Numeral 1; Artlculo 15; Articulo 17: Numeral 16; Artlculo
| 130 Numers! 21.2 Resolucidn 242/2013: Articulo 13: Nureral 1; Articulo 14; Articulo 16: Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2)

‘Toaas los manipuladores de alimentos cumple:

n con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no toser, no usan accesorios,
presentan uAas cortes, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolucién 3009/2010: Articulo 15 Numeral 3.1, 3.7, 3.8,
2713 71,312, 3.15, 3.17; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Artlculo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15,
| 17. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1, 7,8, 11, 12, 15, 17)

lLas manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso de usar guantes son sometidos
28" 2l mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3009/2010: Aticulo 15: Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucion
24072013: Anticulo 17, Numerales 6, 14. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14)

NO

NO

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucion 300972010 Articulo 15: Numeral 3.19; NO

28 | Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 19. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 18).

La dotacidn de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen
30" atados al cuerpo. (Resolucion 3009/2010: Atticulo 15, Numeral 3.2, 3.3; Artlculo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Artlculo 17,
Numersl 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numersl 21.2)

NO

| El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3. 10: Artlculo 67: Numeral
31| 27.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 10; Artlculo
55. Numeral 21.2)

El personal usz calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.13; Articulo 67: Numeral
21.2 Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 13; Adticulo 130; Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo

55: Numeral 21.2) o

NO

kel NO

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los visitanles. (Resolucion
23+ 2009/2010: Articulo 15: Numers! 3.18, 3.20; Articulo 67: Numersl 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130:
1‘ Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2)
|
!
£l establecimients cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador acorde con las actividades
{ que se realzan, el cual tiene una duracién de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de Salud oun
{ 34 | periculer autorizado por esta, y contiene temas relacionados con buenas practicas ce manufactura y précticas higiénicas. (Resolucién

! 3005/2070: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral
l } 1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Aticulo 57, Numeral 1)

NO

NO

l ;El plen ge cepacitacién contiene: Metodologia, duracion, responsables, cronograma, temas a tratar y evaluacién delimpacto. (Resolucién
| NO

‘ 35 | 3009/2010: Anticulo 67, Numeral 21.3: Articulo 69, Numeral 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2.
| Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 2)

|Los manipuladores de zlimentos comprenden los puntos criticos de las actividades que estan bajo su responsabilidad, la importancia de
a5 | su monitoreo, scemas de conozer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones. (Resolucién

| 3008/2010: Anticulo €7, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 1, 6. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Artlculo 132, Numeral
4. Resolucion 26272013 Anticulo 65, Nummersl 21.2; Articulo 57, Numeral 4)

NO

I
|

| ;El establecimento verffica las condiciones higiénico sanitarias del sistema de transporte durante |a recepcién de canales, sus pares y/o
[ 27+ producios carmicos comestibles y como evidencia de elio cuenta con los registros de la actvidad. (Decreto 1500/2007: Artlculo 36,
Wumera! 3. Resolucion 3009/2010: Anticulo 67, Numeral 28. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 28. Resolucién 242/2013:

| Articulc 55, Wumeral 28)

Pt cangles, sus peries y/o productus cAmicos comestibles provienen de establecimientos autorizados e Inspeccionados por Invima.
| (Resoluckin 2009026654 de 2009. Resolucibn 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 29. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral 29.
| Resalucitn 242/2013: Articulo 55, Numersl 25)
| | Las cansies (medias, cuanos y octavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca de "APROBADO". Toda la
138 | came que mgrese al estabiecimiento empacada mantiens el distintivo de "APROBADO". (Decrslo 1500/2007: Artlculo 31, Numeral 4.2.2;

:Mnculo 36, Numeral 1, Aticulo 41)

! | Cuenta con ios documentos sopones (factura de venta y/o gula de transporte de came, entre otros) que parmiten establecer que las
’ NO

NO

I1,9: empagues 1o L& encueniran delericrados, s€ imacenan de forma ordenada, protegidos y son inspecclonados antes de s
ur‘i eviando 8! € nevgo oe conteminacion. (Decrelo 1500/2007: Aniculo 42, Numeral 9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Num:n‘s‘,/s ;2
| Resoluzitn 2402013. Aniculo 130, Numeral 32. Resolucion 242/2013: Articulo 65, Nurneral 31). ' '

NO

rdRaP IR IRIE SRS LRI P

1
El empague y ebiuelado de i2 Carre Gn tasn de requenr) ee realizan bajp condiciones higiénicas y el material de empaque
494 ETIREDD 61 G primer usa. De requeriss, 18 stigueta del producto deberd contengr como minimo: fecha de beneficio, fecha de
:n?‘.nw-. fechie de vercimiento, condiciones de conservacitn y nombre del corte. (Decreto 1500/2007: Antlculo 42, Numaoroles '#.
. 8)

Si NO

El eslaiecimients tuents con lermbmeltros pers B medicion de las temperatures de @ came y productos cdrnicos comaestibl
&2 | 1500007 'Am'wlo'd. quip'ﬁfb 1. Resotyciton 3009r2010: Articuln 07, Numeral 27, Resolucion 24072013, Anticulo Imlur::}ll(fj:c aa NO
Fsplution 282013, Aticaiy 22, Wurmsrel 2.2, Adticuko 4, Wurmorel 5; Anticuso 55, Murmaral 32) '

El estatiemrmento lieve registrus que permiten evidenciar que 5o realzes monitoreo de o emperatury de rof

ofrigemcion o congalaci
4 |lus pruductos (Lecreto 150072001, Aticuly B, Parbgraty 1 Resolucién 3006/2010. Antlculo 17, Numaral 3.3.2 2, Literal b. !?nwlugzg.
26072013, Articulo 130, Nurneral 27. Resulucitn 242/2013 Anticuiy 55, Numeral 27) ’ )

NO

Z
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Lacarne y los produclos cAmicos comestibles se mantienen a las temperaturas establecidas enla normatividad sanitaria vigente:

- Bovino, Porcino y Orden Crocodyfia:

En Refrigeracién: Canal menor o igual a 7*C medida en el centro de la masa muscular, Productos camicos comestibles 5°C (solo

bovinos y porcinos).

En Congelacién: Para carne y productos cdmicos comestibles serd de -18°C o menor.

- Aves de comal:

En Refrigeracién: Canales y sus partes -2*C a 4°C; productos camicos comestibles maximo & 4*C.

u En Congelacién: Canales, sus partes y productos camicos comestibles a = 18*C o0 menos. 1 NO
En caso que el i realice las actividades secundarias de desprese, deshuese y/o filieteo de came proveniente de cames de

canal, ¢l producto se mantiene a m&ximo 5°C durante la operacién, (Decreto 1500/2007: Articulo 8, Parégrafo 1 y 2. Resolucién

3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal 8; Artlculo 66: Numeral 2, Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numeral 2. Resolucién

242/2013: Articulo 22, Numeral 3.1; Articulo 54, Numeral 3; Artlculo 55, Numerel 32). ) s

Nota: Mientras ls Planta de Beneficio Animal cumple el requisito de temperaiura de enfiameinto de la came y los prodculos céTrm: ’

comestibles el expendio podré recepcionar las canales (medias canales, cuartos de canal y octavos de canal) en callente, permiliendo la

reduccidn gradus! de la temperatura hasta el momento del desposte y su posterior refrigeracién.(Decreto 1500/2007: Articulo 8,

Parégrafo 1; Resolucién 240 de 2013: Articulo 84, Numeral 2.3).

El producto congelado no es sometido a proceso de descongelacién, para sef expendido co
Articulo 5)

Los difusores de los cuartos de almacenamiento no filtran agua sobre los
469 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal 8, Resolucién 240/2013:
Numers! 7)

- n - T rto de
Los rieles se encueniran @ una distancia que evita el contacto entre canales, de estas con las pare_des y el plscr del cua .
almacenamiento. (Resolucion 30082010 Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literales c, d y 6. Resolucién 240/2013: Artleulo 129, NA’
Numerel 7)

i Il se

Las sreas y /o equipos de almacenamiento se encuentran limpios y no contienen elementos diferentes a la actividad que al
desamolla, (Resolucién 3009/2010; Artlculo 17, Numeral 3.3.2.3, Literalj; Resolucién 240 de 2013, Artlculo 28, numeral 3.10, Artlculo
129, Numera! 8; Resolucién 242 de 2013, Articulo 24, Numeral 1.4 y 3.15, Articulo 54, Numeral 8; Resolucién 562 de 2016, Articulo 28,
Numersl 28.3.4, 28.3.10, Articulo 71, Numeral 71.8)

En caso de expender came y/o productos carnicos comestibles, estos son almacenados separados (incluidas las carnes ce diferentes
- especies) y de tal forma que se favorece la circulacion del aire. Si expende canales, sus r|‘;a'§;[rt‘e°s ylo probffuclos"cér;\ri'cos cgn;zsﬂlll:;:: de
7 aves, se disponen de manera ordenada y separadas por secciones en las neveras de exhibicion 0 en los cuartos [rios. (Re:
50672010- drticulo 67, Numeral 31 Resoiucion 240, 013; Articulo. 129, Numeral 1, Resolucion 242/2013: Articulo 130, Numeral 30y 31.
o oaion 94273013 Artleulo b4 Numersl 2; Articulo 85, Numersl 30 y 36)
Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encueniran almacenados de manera que se evila su contamlnacion y se
507 asegura su correcta conservacién, (Resolucién 3009/2010: Arilculo 67, Numersl 32. Resolucién 240 de 2013: Artlculo 130, Numeral 32.

Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numers! 31)
Bl establecimiento dispone de suministro de agua polable en cantidad y presién suficiente para Jas actividades que se realicen, asl como

51 | para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.1, Resolucién
3009/2010: Articulo 67, Numeral 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 3. Resolucion 242/2013: Artfculo 55, Numeral 3)

mo refrigerado. (Decreto 2270 de 2012:

productos ni genara empozamiento en su interior. (Resolucién
Artlculo 129, Numersl 6. Resolucién 242/2013: Articulo 54,

Rl

¢ NO

~

NO

NO

NO

NO

i R 7. 90 N il

Si el establecimiento obtiene el agus 8 partir de una explotaclon subterranea, garantiza la potabilidad de esta y cuenta con

& -l NO
2 autorizacién por parte de la autoridad ambiental. (Decreto 1500/2007: Artlculo 26, Numeral 1.1.11.2) 7(

En caso de usar hielo, este proviene de un establecimiento autorizado para desarrollar dicha actividad, o en caso de ser {” a NO

53 | elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua potable de manera que no se genera su contaminacion. (Decreto
1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.3)

El establecimiento cuenta con los sistemas de desagie que permiten la evacuacion répida y eficiente de los residuos liquidos. (Decrelo
549 1500/2007: Articulo 26, Numersl 1.1.9. Resolucién 3009/2010; Articulo 67, Numeral 11.1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numerel
71.1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1)

NO

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicién temporal de los residuos sélidos, de malerial lavable y desinfactable
554 debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipulen los alimentos. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral
20.2. Resolucién 240/2013: Ariculo 130, Numeral 20.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numersl 20.2)

NO

Los resiouos sélidos se disponen de forma gue se evita la contaminacién de los productos, areas donde se manipulen o de los equipos y
56" utensilios. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.1. Resolucion 240/2013:
Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucién 242/2013; Articulo 55, Numeral 20.1)

NO

En el establecimiento no se evidencia presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta con medidas de control integral de

tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacién. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numenal 1.1.8) NO

El establecimlento realiza las operaciones de limpieza y desinfeccién a las instalaclones, equipos y utensilios, evitando la creacién de
condiciones insalubres que puedan contaminar el allmento. En caso de contar con sistema de ventilacion, se limpia periédicamente para
evitar la acumulacidn de polvo. Las sustancias y utensilios para las labores de limpleza y desinfecclén se almacenan de forma que se
evita la contaminacion de la carne y los produclos carnicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12. Resolucién
3009/2010: Articulo 67, Numeral 12. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 12. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numersales 12y

38).

NO

) | XK | R A

Si el establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con una seccién o drea cuya
ubicacién, construccion y disefio es acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminacién del producto. En caso
de contar con un érea para esle fin se mantiene a una temperatura méxima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades.

{Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1, Resolucion 242/2013: Articulo 22; Articulo 55, Numeral 32). g(\
Si realiza actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias, cuanos y octavos de canal) cuenta con un drea que o o
gerantice el mantenimiento de la temperalura, con dimensiones suficientes para permitlr la adecuada manipulacién de manera
aue no se produzca la contaminacién del producto. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1; Resolucién 240 de 2013:
Aniculo 130, Numerales 1y 2; Resolucién 3753 de 2013: Nota Instructivo Anexo).

go | Cuenta con un programa documentado de mantenimiento de Instalacionas y equipos, el cual Incluye las actividades de monitoreo,

registro y verflicacién, (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1,2.1) NO

Cuenta con los sopories del reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular aimentos con una vigencia maxim:
afio. (Dfauo 1500/2007: Anleuio 25, Numersl1.1.13, Resolucidn 3009/2010: Articulo 15, Numeral 1; Arlculo 679, Numeral 21'32?19 %
Resolucitn 240/2013; Artlculo 14, Numerel 1; Arlculo 15, Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 1; Aticulo 14)

-

NO

Cuenta con programa de proveedores en el que se identifican los proveedores de canales, sus partes ylo

. : productos carnicos

02 ?:r;s:::‘;; m\of:ol; é:m‘od‘e Iy rr:dleﬂfle; d; empaque. (%le ol establecimiento rea!lznllas ndlvldngas de desprese, deshuese o
ieteo, entifi producto hasta su venta. (Decreto 1500/2007; Aril i 4
gt & pwealy o culo 26, Numeral 1.2.2. Resolucién 242/2013:

NO

@ Cuenta con un programa pars prevenir I corfa y refuglo de plagas, con enfogue de control integral, soportado con un diagnéstico Inicial,

indicanco las medidasde seguimiento a las actividades y soportadas por registros, (Decrelo 1500/2007: Arlculo 26, Numeral 1.1.8) NO

Cuerita con un programa de manejo de residuos s6lidos y liquidos que garanticen una eficiente se
_ 3 ; f paracién, recoleccién,
€4 | aimacenamiento, evacuacion y disposicion final, soportado medlante registros para la verificacidn de las m'unclonadas amﬂﬁﬁ?’

(Duverelo 150072001 Articulo 26, Numeral 1,1.9) e

Cuenita con un programs documentado para garantizar quo el agua s0a de calidad
do G potable y cumpla con la normativi
€5 (materia (Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de 2007), que incluye las actividades de moniioreo, veviﬁcnclén“y’ ‘r’:;:llrgoer}go%?sg

1500/2007: Articulo 26, Nutngral 1,1,11) b

o ol P Rl
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Los numerales que tienen (*) son de obligatorio arn obt:

** No Aplica: en caso de que ol establecimient oblotro del dl ik

NO renlice esta operaclén,

Autorlzaclén Sanitarla Dofinitiva,

Seguridad a que haya lugar,

Los requisitos sanitarios callficados con NO durante esta visita de dis isl
gnéstico, daben ser cumplidos en su totalidad antes del vencimiento de

Autorizacion Sanitaria Provislonal, de ncuerdo al término establecldo on el lnlculo 0 dol Docmo 1282 deo 2016.

Sl se evidencia que se afecta la inoculdad del producto durante la vigita de d

4
'] , ol

lonto sord objeto de las Medidas Sanitarlas de
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